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Lamone, 15 settembre 2024

 

Cari Soci,

Dopo la pausa estiva eccoci a presentarvi il nostro primo appuntamento autunnale previsto per venerdì 18
ottobre 2024 presso il Centro Le Crugnole in via Le Crugnole 11 a Ligurno di Cantello.

In collaborazione con Capoferri Formaggi di Adrara San Martino (Bergamo) ed i nostri soci Giancarlo Risetti
e Alberto Campiglio vi proponiamo l’evento dal titolo:

Formaggi e zampogne delle valli bergamasche e whisky delle vallate scozzesi

La serata sarà allietata dal trio di musica popolare bergamasca “Carlo and Friends”.

Il programma si presenta come segue:

19:00         Partenza dall’hotel Coronado a Mendrisio con bus Viaggi Mantegazzi, Arogno. Posteggi sono
disponibili presso gli autosili Coronado o SUPSI.

19:30         Arrivo a Cantello, introduzione da parte di Andrea Capoferri e inizio della serata.

Primo livello:                Stracchino Monte Bronzone
                                      Formagella di Malga   
                                      Taleggio D.O.P.  latte crudo

Abbinato a:                       Glenkinchie 12 anni 43%vol.ex sherry regione Lowland

Secondo livello:            Quartirolo lombardo D.O.P. stagionato
                                       Formagella di Malga stagionata
                                       Quadrotto di solo latte di capra

Abbinato a:                       Ardnamurchan AD/07:05.21 46%vol. blend 50% whisky torbato 50% whisky non
torbato e affinamento 65% ex bourbon 35% ex sherry regione Highland

Terzo livello:                  Formai de Mut D.O.P. alta Val Brembana
                                       Toma di capra stagionata
                                       Lingotto stagionato di pecora

Abbinato a:                      Glen Elgin 2008/10 anni cask N° 19 cask strenght 59%vol Mossburn ex sherry butt
regione Speyside

 



Quarto livello:               Fossaggella
                                      Strachitunt D.O.P
                                      Blu di capra

Abbinato a:                      ”AS WE GET IT “Ian MacLeod’s cask strength 62.3% vol. regione Highland

Per finire in dolcezza    Cheese Cake “di Mastro Pif”

Abbinato a:                     Glendronach revival 15 anni 46%vol ex sherry oloroso ex sherry px regione Highlan
                                                                                                 

22:30  Partenza per Mendrisio con arrivo previsto attorno alle 23:00.

Il prezzo della serata è Frs. 80.00 a persona per i soci e Frs. 95.00 per gli accompagnatori, i posti a
disposizione sono 50. La trasferta in bus e la musica sono offerti dal Club.

Le iscrizioni vanno fatte telefonando entro l’11 ottobre 2024 a Marco Rasetti (091 935 75 44) durante gli
orari di apertura dell’enoteca (lunedì – venerdì, 09:00-12:00, 14:00-17:30).

Il pagamento è da effettuare sul conto intestato ad Associazione Slainte, c/o Pierluigi Croce, Breganzona,
IBAN CH70 0900 0000 6517 3558 1.

Un caro saluto e a presto.

Il vostro comitato

 

 

 

 

Prossimi appuntamenti:

Lunedì 11 novembre

Old & Rare e l’oca di San Martino

Mercoledì 20 novembre

Serata MondoWhisky: presentazione della distilleria Filey Bay dello Yorkshire con il Master Distiller Joe
Clark

Venerdi 20 dicembre

Beggar’s dram - Incontro in luogo da definire dalle 18.30 - 20:00 per scambiarci gli auguri di Natale e di
Buon Anno


